Bramboracka

brambory

kofenova zelenina

cibule, Cesnek

maslo, hladka mouka
susené lesni houby

sul, majoranka

voda

libeCek, pazitka, petrzelka

Hrst susenych hub zalijeme vrouci vodou a nechame nabobtnat. Zeleninu oCistime a nakrajime. V
polévkovém hrnci nejdfive usmazime svétlou jiSku (z asi 50 g masla a stejného mnozstvi mouky),
zalijeme studenou vodou a peclivé rozmichame. Pfidame zeleninu (kromé Cesneku), libeCek a
houby i s ndlevem, osolime a vafime zvolna, dokud neni vS§e mékké. Zeleninu mirné rozmackame,
pfidame prolisovany ¢esnek a majoranku, uz nevafime. Na talifi dozdobime drobné pokrajenou
pazitkou nebo petrzelkou.
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