Rybiz a la brusinky

1 kg Cerveného rybizu
na preliti 1/4 | vody a 1/4 | octa

dale:

650 g cukru

1,5 dl vody

svitek skofice, 5 hiebicku
40 ml rumu

Rybiz zbaveny stopek pfelijeme svafenou vodou s octem a po chvilce scedime. Pfidame vodu, cukr,
kofeni (nejlépe v €ajovém sacku, abychom ho nemuseli pak obtizné vybirat) a povafime za mirného
varu a stalého michani asi 10 minut. Vmichame rum a jesté horké plnime do Cistych sklenicek.
Sterilujieme v troubé ve vodni lazni pfi 180 °C na horni a spodni ohfev 25 minut, pak vypneme a
nechame jesté vyuzit zbytkového tepla aspon 20 minut. Po zchladnuti zkontrolujeme pfichyceni
vicek, skleni¢ky oznacime a pouzivame jako brusinky ke svickové nebo tfeba do jogurtu.

Davka je na cca 9 presnidavkovych sklenicek.
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