PiSkotovy kola€ s ovocem a zelé

upeceny korpus z <a
href="/recepty-zobraz.php?soubor=Pi%C5%A1kot+dortov%C3%BD+sv%C4%9Bt|%C3%BD">pisSkot
ového tésta</a>, pfipadné koupeny korpus na kolac

1 sacek dortzelé (do 1/4 litru vody nebo ovocné stavy), cukr dle chuti

na krém:

250 ml mléka

1 sacek vanilkového pudinku
(Spetka pravé vanilky)

3-4 polévkové IzZice cukru

1-2 vanickové plnotuéné tvarohy

oCisténé Cerstvé ovoce nebo dobré kompotované

Nejdfive si pfipravime korpusy (pokud je sami pe€eme) a zdobime az po dokonalém vychladnuti.

Ze surovin na krém (kromé tvarohu) uvafime husty vanilkovy pudink, ktery za ob¢asného
promichnuti nechame zchladnout. Pudink s tvarohem vysSlehame Slehacem do jemného krému.

Krémem vymazeme korpus (i zvySené pfechody k okrajim), ale okraje nechame nenamazané.
Poklademe ovocem.

Podle navodu uvafime dortzelé, kterym (po zchladnuti, ale jesté v tekutém stavu) zakapame tenkou
vrstvou jiz naskladané ovoce na piskotovém kolaci s krémem.

Mouc¢nik nechame vychladit, zatuhnout a proleZet nékolik hodin v lednici.
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