Bramborové rosti

asi 1kg brambor
sul
muskatovy ofiSek

Brambory uvafime ve slupce do polomékka, nechame vychladnout (jesté I1épe je uvafit den pfedem).
Oloupané nastrouhame nahrubo, osolime, ochutime muskatovym ofiSkem a promichame tak,
abychom brambory pfili§ nerozmélnili. PeCeme na teflonové panvi placic¢ky do zlatova z obou stran.
Nebo mizeme dat upéct hromadky z takto ochucenych brambor do trouby. Podavame samotné
nebo jako pfilohu k omackam, masu.

Tip: Misto muskatového ofiSku mizeme vylepsit pokrajenou jarni cibulkou nebo orestovanou
béZnou cibulkou ¢i oblibenymi bylinkymi.
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