Nalev na okurky

3 | vody

1 | bzeneckého octa

400 g cukru krystal

30 ks umélého sladidla (cukerin()
120 g soli

30 celych pepfu

8 hrebickl

16 kuli¢ek nového kofeni

1/2 svitku skofice

4 bobkové listy

1 polévkova IZice zrnek hofcCice

Nalev 15 minut svafime a nechame zchladnout. Sterilujeme pfi teploté 80 stupnu po dobu 20 minut.

Do kazdé sklenice (kromé okurek) patfi:
5 koleCek mrkve

2 koleCka cibule

2 koleCka kfenu

2 okvéti kopru

Muzeme pouzit na houby, cibulky, feferonky, utopence,....
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