LoksSe

1 kg brambor
300 g hladké mouky a dalSi na podsypavani
2 1ZiCky soli

Brabory uvafime ve slupce, nejlépe den pfedem. Oloupané je najemno nastrouhame nabo
prolisujeme lisem na brambory, osolime, pfidame mouku a prohnéteme. Lepivost tésta zavisi na
druhu pouzitych brambor a mouce. Tésto rozdélime asi na 16 kousku, které zakulatime a nechame
chvili odlezet. Z nich na moukou posypaném valu rozvalujete tenké placicky, které nasucho
opékame na teflonové panvi z obou stan do vytvoreni typickych tmavych flickd. Po upeceni kazdé
placky mouku z panve vytirame papirovou utérkou, protozZe jinak by se pfipalovala. Po upeceni
potirdme rozpusténym maslem, sadlem nebo olejem, ¢imz krasné zvlacéni.

Podavame naslano nebo sladkou verzi napfiklad s cukrem a skofici nebo povidly s makem.
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