Linecké slepované cukrovi

250 g masla nebo jiného vhodného tuku na peceni
380 g hladké mouky

125 g mouckoveho cukru

1 vejce nebo 2 Zloutky

1 1ZiCka suSené citronové kury

(marmelada ¢i krém na slepovani)

Ze vSech surovin peclivé prohnéteme tésto a nechame nékolik hodin ulezet v chladnu. Rozvalujeme
mezi folii nebo pecicim papirem, vykrajime oblibené tvary a klademe na pecici na plechu. Pfed
vloZzenim do trouby polovinu tvaru jesté uprostfed vykrojime malym vykrajovatkem. Pe¢eme asi 10
minut pfi 170°C. Po upeceni a vychladnuti slepujeme pikantni marmeladou.

V nouzi nebo Casové tisni jsem zkouSela upéct pétinu davky v horkovzusné fritéze pfi teploté 150 °C
asi 7 minut a jde to.

Tip: Tmavou variantu snadno ziskame pfidanim 2 Izic kakaa do tésta. Pokud nevykrojime stredy,
muzeme vrchni ¢ast zdobit Cokoladovou polevou.

Promazavat muzeme také maslovym krémem nepfiklad s kdvovou nebo ¢okoladovou pfichuti.
Tésto Ize pouzit i na koSicky.
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