Vanilkové rohlic¢ky

do tésta:

250 g masla nebo vegan tuku napf. Ramy

75 g pravého vanilkového cukru

320 g hladké mouky

100 g strouhanych skofapkovin (mandli, liskovych nebo vlasskych ofechu)
Spetka soli

na obalovani:
asi 70 g praveého vanilkového cukru (opét mouckovy cukr smichany s vanilkou nebo rozmixovany
vanilkovy cukr napf. Dr. Oetker)

Nejdfive si pfipravime pravy vanilkovy cukr: Pfepodsivany mouckovy cukr smichame s mletou
pravou vanilkou (asi 2 g) nebo vlozime podélné rozfiznuty vanilkovy lusk do dézy s cukrem a
nechame aspon tyden provonét.

Suché ingredience na tésto promichame, pfidame na kousky pokrajené maslo a ru¢né
propracujeme tésto, které nechame nékolik hodin odlezet.

Vyvalujeme mezi 2 igelitovymi sacky (Ci pec€icimi papiry), vykrajime nebo vytvarujeme rohli¢ky a
peceme na pecicim papiru asi 9 minut pfi 170°C. Jesté teplé obalujeme v pfipraveném cukru.

--- recepty od ef€i --- http://www.hubatici.cz ---



