HrnecCkové knedliky

4 na kosti¢ky nakrajené starsi rohliky (hechame oschnout nebo ususime v troubé nebo nasucho
oprazime zlehka na panvi)

400 ml mléka

200 g hrubé mouky

200 g polohrubé mouky

1 1zicka soli

2 vejce

hrst pokrajené natové petrzelky

maslo na vymazani hrnku

krupice na vysypani hrnk

Naslehame snih z bilkd. V mléce rozmichame sul a Zloutky. Vmichame mouku a rohliky. Nakonec
tésto odleh&ime snéhem. PInime ze 2/3 do vymazanych a vysypanych hrnkd. Hrnky vafime v hrnci s
vodou sahajici do poloviny vysky hrnkd cca 30 minut pod pokli€¢kou, mirné bublajici a
neodklapime!!! Po skonceni varu nechame hrnky jesté dvé minutky pod poklici, pajdou pak snadnéji
vyklopit. Pokud nakrajené rohliky nechame oschnout do druhého dne nebo vysusime v troubé, jsou
knedliky delikatné;si.

Tip: Koho nebavi pravidelné kulaty tvar, mize tésto naplnit do formy na biskupsky chlebicek
(vymazané a vysypané) a uvairit v pfiklopeném pekaci na sporaku nebo v troubé&, opét ve vodni
lazni. Velmi efektni je také knedlik ve tvaru babovky, pouzijeme-li sklenénou formu na babovku, opét
vymazanou maslem a vysypanou moukou a vodni lazefi na uvareni.
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