Skoficova buchta s cuketou (jablky)

2 a pul hrnku polohrubé mouky

1 a pul hrnku cukru krystal

2 I1ZiCky mleté skofice

1 cely sacek prasku do peciva

1 1ziCka jedlé sody

1 polévkova Izice citronové Stavy

2 vejce (€i nahrady napf. Vegavajo)

pul hrnku kefiru nebo mléka

tfi Ctvrté hrnku oleje

2 hrnky nahrubo strouhané cukety nebo oloupana nastrouhana jablka

Smichame v mise suché suroviny, pfiddme mokré a peclivé rozmichame. Tésto vylijeme na pecici
papir na plech s vyS$8im okrajem. PeCeme asi 30 minut pfi 180 °C. Po zchladnuti bohaté
pocukrujeme mouckovym cukrem se skofici nebo polévame ¢okoladovou ¢i citronovou polevou.
Vyborna je také kysana smetana rozmichana s rozpusténou ¢okoladou nebo jen ochucena
skoficovym cukrem a posypana grankem.

Tip: AZ bude po sezdné cuket, zkuste misto nich do tésta pfidat dvé az ¢tyfi nastrouhana nebo na
kostiCky pokrajena jablka a uvidite :-)

--- recepty od ef€i --- http://www.hubatici.cz ---



