Lity kynuty kola€ s drobenkou

na tésto:

300 g polohrubé mouky

250 ml mléka

1 1ziCka cukru

pul kostky drozdi (asi 21 g)

1 vejce

50 g cukru moucka

60 g rozpusténeho a zchladlého masla
Spetka soli

1 PL rumu

na drobenku:

100 g cukru

75 g hrubé mouky

60 g masla nebo hery
1 1ziCka skofice

(75 g mletého maku)

Z mléka, 1 KL cukru a drozdi rozmichame a nechame vzejit kvasek. Ten smichame s ostatnimi
ingrediencemi na fidsi tésto, které nechame v teple vykynout. Mezitim si pfipravime ovoce (Svestky,
meruriky, bortvky, rybiz...) odstopkujeme, pfipadné vypeckujeme a rozpullime. Pfisady na drobenku
ruc¢né promichame a rozdrobime.

Vykynuté tésto vylijeme na plech s pecicim papirem a poklademe ovocem. Nakonec bohaté
posypeme pfipravenou drobenkou. PeCeme asi 40 minut pfi 180 °C.

Tip: Drobenka s pfidanym makem naramné slusi pfedevSim Svestkam.
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