Patifu knedli¢ky

"nejatrové" knedliCky do polévky:

oblibena Patifu pastika

1 vejce

1/2 1ZiCky oblibeného kofeni (napf na divoCinu nebo mleta masa)
1 polévkova Izice majoranky

20 g kukufi¢né strouhanky (a dalSi navic podle potfeby)

20 g détské krupicky

10 g cizrnové mouky

Vidlickou nebo metliCkou rozSlehame vejce s pastikou, okofenime a do poZzadované konzistence
pfidavame strouhanku. Radéji nejdfive méné, protoze proleZzenim v chladnu smés zhoustne.
Vytvarujeme knedli¢ky (ukoulime navihenyma rukama €i lezérnéji IZici) a vafime ve vrouci vodé,
vyvaru €i pfimo v hotové polévce. Trva to chvilku, knedli¢ky jsou hotové, jakmile vyplavou na
hladinu.
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