Vejce v troubé

pro 2 osoby:

2 cela vejce

pepf

sul

olej na vymzani formiCek/podlozek

Vejce si rozdélime na bilky a Zloutky (kazdy Zloutek zvlast). Bilky osolime, opepfime a vySlehame z
nich pevny snih.

Do vymyzanych formi¢ek navrstvime menSi ¢ast bilka. Lzici uprostfed vrstvy v kazdé nadobce
vytvofime dulek, do které opatrné viozime Zloutek a zakryjeme obé porce zbyvajicim snéhem.
Vlozime do horkovzdusné fritézy a peCeme pfi 180 °C asi 10 az 12 minut.

Podavame na oblozeném chlebu nebo vejce vloZzime do kazdé porce kulajdy ¢i pouZijeme na salat.
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