Vegan tataracek

75 ml suché Cervené CocCky
250 ml vody

2 stfedni cibule

2 IZice oleje

1 mala cuketka nebo podobny kus vétsi
1 vétsi kapie nebo Cervena paprika
pul plechovky drcenych rajcat

1 1zicka soli

pul 1ZiCky uzené papriky

pul 1zi€ky drceného kminu

1 1Zzicka mleté sladké papriky

1 polévkova IZice hofCice

1 1Zicka umeocta

2 strouzky Cesneku

pepf, chilli podle chuti

oblibené pecivo

Nejdfive si uvafime Cervenou ¢oCku, staCi 10 minut a pfecedime ji. Mezitim si nakrajime cibuli,
cuketku a pariku na drobnéjSi kosticky. Nejdfive orestujeme na oleji cibulku do zesklovaténi,
osolime ji, pfidame cuketku s paprikou a restujeme asi 5 minut. Pfidame rajCata, vesSkeré zbyvajici
suroviny a nechame uz jen chvilku "probublat”, spojit chuté.

Podavame s oblibenym pecCivem, nejlépe ale chutna na topince potfené Cesnekem.

--- recepty od efCi --- http://www.hubatici.cz ---



