Paprikova pasta s chilli

1 kg ocisténych (Cervenych) kapii/paprik

asi 250 g cibule

100 g ocisténych (blanek a seminek zbavenych) chilli papri¢ek
50 ml oleje

100 ml nalevu na zeleninu

2 1Zi¢ky soli

Cibuli nakrajime na kosticky a zesklovatime na oleji, papriky nakrajime na kousky a pfidame k cibuli.
Za stalého michani zaneme dusit. Po chvili pfilejeme nalev a pfidame sal. Dusime za ob&asného
michani do zrudukujeme tekutiny. Pak smés rozmixujeme na jemnou pastu nebo nechame s
kousky. Pastu rozdélime do mensSich sklenicek, zavickujeme a sterilujeme asi 25 minut.
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