Tiramisu

<a
href="/h-recepty-zobraz.php?soubor=Pi%C5%A1kot+dortov%C3%BD+sv%C4%9Btl%C3%BD">své
tly dortovy piSkot</a> nebo détské &i cukrarské pisSkoty

na krém:

2 Zervé nebo Luciny (celkem 160 az 200 g)

1 vanickovy tu€ny tvaroh nebo mascarpone

1 maly bily jogurt

3 polévkove IZice cukru moucka

vanilkovy cukr nebo esence

Spetka soli

1 smetana ke Slehani (+ ztuZzovac Slehacky nebo trochu agaru)

na zvlhéeni:
hrnek silné kavy
rum

na posyp:
granko a kakao

Vychlazenou Slehacku vyslehame (ale nepfeSlehame). Ostatni suroviny na krém promichame
(klidné Slehacem na mensi otacky) a smichame se Slehackou.

PiSkot zvlih¢ime kavou s rumem, naneseme vrstvu krému a bohaté posypeme pfes sitko smési
kakaa a granka. Postup opakujeme tolikrat, jak vysoké tiramisu chceme mit. Vrchni vrstvu krému
pfed posypanim zbrazdime vidlickou. Nechame odlezZet v chladnu nejlépe pfes noc, ale hlidame
pfed mlisouny :-)
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