Zemlovka v pekarné

2 cela vejce

200 ml mléka

2 polévkove Izice cukru moucka

2 housky (nebo odpovidajici mnozstvi veky, toastového chleba ¢i vanocky)
2 menSi jablka

skofice

1 mékky tvaroh

1 vanilkovy cukr

2 polévkové Izice rumu

hrsticka rozinek

hoblinky masla po upeceni

Tvaroh smichame s vanilkovy cukrem, rumem a rozinkami. Pecivo si nakrajime na asi centimetrové
platky. V mléce rozmichame vejce a mouckovy cukr. Jablka omyjeme, vykrojime jadfince a
nakrajime je tenké na platky. Nadobu pekarny bez haku vylozime pecicim papirem. Kousky pecCiva
namacime do vaje€nomlécné smési a vrstvime do nadoby. Stfidame vrstvu peciva, jablek
poprasenych skofici a tvarohovou smés. Kon€ime vrstvou peciva. Pokud zbyde vaje€na smés,
dolijeme ji na povrch. PeCeme 60 az 90 minut na program peceni. Po upeceni na povrch dame
hoblinky masla, nechame je rozpustit a vsaknout.
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