PiSkot dortovy svétly

180 g hladké mouky

150 g Skrobové moucky (solamylu)

300 g cukru moucka

6 celych vajec

60 ml vody (mineralky)

1 a pul sacku prasku do peciva

Spetka soli

(trochu vanilkové nebo citronové esence)

Oddélime si Zloutky a bilky. Z bilk(i a soli vy$lehame tuhy snih. Zloutky, vodu a cukr vy$lehame do
pény, postupné veSlehame mouku rozmichanou s praskem do peciva a Skrobovou mouckou.
Nakonec odlehéime opatrné snéhem z bilk.

Pokud pfipravujeme tiramisu, smés rozdélime na 2 ¢asti a rozetfeme na plech vyloZeny pecicim
papirem. PeCeme v pfedehfaté horkovzdusné troubé asi 13 minut na 180 °C.

Tésto Ize upéct i dortové formé jako korpus na dort, potom teplota a doba pec€eni zavisi na velikosti
a materialu formy.
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