Cervena cockova

2 stfedni cibule oloupané a nakrajené

olej

asi 350 g mrkve oloupané a nakrajené nebo podobné mnozstvi mrazené (mize byti smés s
hraskem)

2 strouzky Cesneku (posekané)

1/2 1ziCky kofeni garam masala

1/2 1ziCky suSeného zazvoru

1/2 1ziCky suseného koriandru

1 1ziCka saturejky

1 plechovka drcenych rajcat

4 polévkove IzZice rajského protlaku

1 polévkova IZice chilli omacky

2 litry zeleninového vyvaru (nebo vody s bujonem)
250 g Cervené Cocky

sul, pepf

Na oleji orestujeme cibulku, pfidame mrkev, zarestujeme. Priljeme vyvar, pfidame rajcata, protlak,
kofeni a pfivedeme k varu. Vsypeme ¢oCku a mirnym varem vafime asi pul hodinky. Ochutname,
dochutime. Podavame s oblibenou zelenou nati.
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