Kokosky mini

105 g husté aquafaby

140 g krupicového cukru

70 g polohrubé mouky

140 g (jemné) mletého kokosu

1/2 1zicky pikantni marmelady

(loupané liskové ofechy nebo mandle na ozdobent)

Aquafabu zahfejeme s cukrem na teplotu 60 °C. Poté smés vySlehame do lehké pény, do ni opatrné
vmichame marmeladu a kokos s moukou. Tésto nechame nékolik hodin v chladnu odlezZet (zakryté
proti osychani). Pak navhiCenymi prsty tvofime malé kulicky (asi 2 cm) a klademe je na pecici papir.
Do kazdého kousku muzeme vmacknout ofech nebo mandli.

Peceme v horkovzusné fritéze 15 minut na 140 °C ve stfedni poloze, oto€ime a dopeeme jesté 5
az 10 minut.

Tip: Pokud upeceme linecka koleCka o stejném primeéru jako kokosky, mizeme pak vytvofit (s
doplnénim marmelady, krému a ¢okolady) moucnicky skoro jako z cukrarny.
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