Cocka na kyselo

250 g drobnozrnné ¢ocCky

voda

saturejka (snitka Cerstvé nebo Spetka susené)
Spetka jedlé sody

sul

2 IZice masla nebo rostlinného tuku

1 - 2 IZice hladké mouky

3 Izice bilého vinného octa

pul zeleninového bujonu

Cocku pfebereme, proplachneme a namoéime asi na 2 hodiny do studené vody. Ve stejné vodé se
Spetkou sody a soli pfivedeme pomalu k varu. Vodu slijeme, zalijeme novou studenou vodou (jen
cca cm nad povrch ¢oCky), pfidame Spetku soli i saturejky a vafime asi 15 minut. Nemichame, jen
protfepavame. Mezitim si orestujeme jiSku z tuku a mouky, zfedime ji trochou vody, pfidame bujon,
ocet a uvafime slanokysely beSamel. Po ¢tvrthodiné ochutname, zda je ¢ocka uvarena, bud jesté
dovafime nebo dokonc€ime tak, ze €ast vody z varené CoCky pridame do beSamelu, peclivé
rozmichame a nakonec smichame s ¢oCkou. Nechame vSe spole¢né prejit varem, ochutname,
dochutime. Podavame s peCivem a kyselou okurkou.
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