Domaci hranolky

asi 1 kg brambor (varny typ C nebo B)
sul

trocha oleje

voda

Brambory oloupeme a nakrajime na podlouhlé hranolky nebo podlouhlé klinky. Namocime je asi na
pulhodinku do studené vody, aby se vyplavil pfebyteény Skrob. Poté je osuSime, promichame se
IZici oleje a asi pul 1ziCkou soli. Vlozime do koSiku horkovzdu$né fritézy a dame péct. Nejprve na
140 °C celkem 20 minut a po kazdych 5 minutach promichame (aby se spodni hranolky dostaly
nahoru a naopak). Pak zvySime teplotu na 180 °C a dopeCeme do pozadované barvy (asi jesté 10
minut, ale lepsi je opét postupovat po Smin intervalech.)
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