ZapeCené brambory vegan

cca 600 g brambor

2 cibule oloupané a nakrajené na kosticky
1 uzené tofu nakrajené na kostiCky
asi tretina balicku mrazeného hrasku
pul kelimku kysané smetany vegan
pul kelimku rostlinného mléka
Spetka kurkumy

1 I1Zice sojové omacky

1/2 1ZziCky uzené papriky

sul, pepf

olej

Brambory umyjeme a dame vcelku i se slupkou vafit na pul hodiny. Po uvafeni vodu slijeme,
brambory nechame trochu zchladnout. Mezitim si orestujeme cibulku a pak na ni opeCeme i tofu,
které dochutime sojovou omackou a uzenou paprikou. K této smési pfidame hrasek a uz
neprohfivame. Zchladlé brambory nakrajime na cca pulcentimetrové platky. Zapékaci formu
vymazeme olejem a dno pokladame vrstvou brambor, osolime, opepfime a navrstvime polovinu
smési s hraskem. Dame dalSi vrstvu brambor, druhou polovinu smési, okofenime a nakonec
posledni vrstvu brambor. Vlozime do trouby se spodnim a hornim ohifevem pfi 200 °C na 15 minut.
Mezitim si rozmichame smetanu s mlékem, soli, pepfem a kurkumou. Tim predpecené brambory
polijeme a dopeCeme jesté 30 minut nebo do zezlatnuti povrchu.
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