P3enicné tortilly

na 8 kusl (o pruméru cca 20 cm):
260 g hladké pSeni¢né mouky

30 g oleje

1/2 1ZiCky soli

130 g teplé vody

Suroviny smichame, propracujeme peclivé tésto a nechame v potravinarske folii v teple odpocinout.
Rozdélime na 8 dill, kazdy dilek jesté propracujeme a rozvalime na silikonové podloZce na co
nejtenci placku. Opékame na suché panvi do vytvoreni svétle hnédych flicku (stupen 6 z kazdé
strany asi minutu). PInime oblibenou naplni.
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