Borsé s fazolemi

2 stfedné velké cibule oloupané a nakrajené na kostiCky

2 strouzky Cesneku oloupané a pokrajené nadrobno

2 fapiky celeru oCisténé a nakrajené na mensi platky

asi pul litru na kousky nakrajené kofenové zeleniny (mrkev, celer, petrzel)

asi 1,5 litru <a
href="/h-recepty-zobraz.php?soubor=Zeleninov%C3%BD+v%C3%BDvar">zeleninového vyvaru</a>

plechovka drcenych raj¢at nebo podobné mnozstvi Cerstvych oloupanych a nakrajenych
menSi rajCatovy protlak

hrnek kyselého zeli (pfekrajeného na kratsi vlakna)

1 stfedné velka vafena nakrajena Cervena fepa nebo podobné mnozstvi nakladané

1 az 2 plechovky velkych fazoli bez nalevu (pokud mame v rajské nebo chilliomacce, tak i s
nalevem)

2 bobkové listy

kofeni na rajskou

ocet (vinny Cerveny)

sul

pepf

(chilli omacka)

kopr nebo bylinky na ozdobu

Na oleji zpénime cibulku, vliozime Cesnek, zarestujeme. Pfidame kofenovou zeleninu i fapikaty celer
a cca 10 minut za stalého mihani lehce opékame. Zalijeme vyvarem, vlozime kofeni a vafime 15
minut. Pfidame fepu, zeli, protlak, rajCata a povafime mirné jesté 10 minut. Nakonec vloZime fazole,
ochutname, dochutime podle preferenci. Podavame s kopeCkem kysané smetany na kazdém talifi a
posekanym koprem nebo jinymi bylinkymi, Vydatné zahreje i zasyti a skvéle chutna s domacim
pecivem.
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