Rymovnikovy sirup

30 ks listu Cerstvého rymovniku
0,5 | vody

1 citron nebo limetka

250 g hnédého cukru

250 g cukru krupice

Listky oplachneme a pokrajime. Citron nebo limetku oloupeme (Ci oSkrabeme Skrabkou vrchni
vrstvu kliry) a nakrajime na tenké platky. Oboji viozime do sklenice a zalijeme vrouci vodou. Az
smés vychladne, odlozime do lednice na 24 hodin a ob&as protfepeme. Druhy den pfecedime a
pfidame cukr. Pomalym varem nechame cukr rozpustit a smés pak postupné zredukovat na
pozadovanou konzistenci sirupu za ob&asného promichani. PInime do vyparenych sklenic a ulozime
do lednice. Pro delSi dobu uchovani zasterilujeme.
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