Cibulada

asi 1 kg ocisténé Cervené cibule
2 az 4 strouzky Cesneku

70 g (olivového) oleje

3 snitky Cerstvého tymianu

1 bobkovy list

100 g (hnédého) cukru

pepf, sul

200 ml Cerveného vinného octa
350 ml Cerveného vina

Cibuli nakrajime na tenka pulkolecka ¢i tenké mésicky, Cesnek na tenké platky. Spole¢né restujeme
na oleji do zméknuti.

Pfidame cukr i kofeni a dusime cca pul hodiny. Vlijeme ocet i vino a nechame postupné odpoarovat
(redukovat) az do pozadované konzistence cibulady.

Chutna vyborné k masu, syram, pastice ¢i na salaty. Prosté kdykoliv mame chut.
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