Tofu vypec€ena slaninka

1 ks tofu (cca 160 - 200 g) bilé, pfipadné marinované nebo uzené

na marinadu:

1 polévkova IzZice oleje

2 polévkove Izice sojové omacky

1 polévkova IZice lahudkového drozdi
1 1ziCka uzené papriky

1 1zicka umeocta €i balsamico krému

Tofu nakrajime na platky asi pUl centimetru silné, polozime mezi na papirovou utérku a vymackame
prebyteCnou vodu (napf. mezi dvé plastova prkénka a silou stlac¢ime). Pak dokrajime na kosti¢ky.
Asi 10 minut za ob&asného promichani opékame nasucho na teflonové panvi¢ce. Mezitim si
smichame suroviny na marinadu. Tu vlijeme na orestované tofu (pozor, bujné bubla!!!)a
promichavame, aby se obalily vSechny kosti¢ky. Jesté 5 minut zvolna restujeme.

Podavame jako misani k pivu €i vinu nebo pfidame do pomazanky (jako "Skvarky"). Nejvice ale
vyuzijeme misto slaniny tfeba na bramborové knedliky se zelim, halusky, k téstovinam nebo tfeba
na dusenou mrkev.
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