Falesna rybi polévka

300 az 400 g rybiho filé

cca 300 g kofenové zeleniny (mrkev, celer, petrzel) pokrajené na kousky

2 dcl bilého vina

cca 2 litry <a
href="/h-recepty-zobraz.php?soubor=Zeleninov%C3%BD+v%C3%BDvar">zeleninového vyvaru</a>
50 g masla

1 dcl smetany

sul, oblibené kofeni na ryby, muskatovy ofiSek, Spetka Safranu

Na masle orestujeme zeleninu, kterou poté vyjmeme, zvlast také orestujeme rybi filé. Oboji
spoleCné prohfejeme, zalijeme vinem a nechame alkohol odpafit. Pak pfidame vyvar, kofeni a
pozvolna vafime asi pll hodiny. Zjemnime smetanou, nechame probublat, dochutime. Podavame s
opecenymi krutonky (z bilé veky pokrajené na kosti¢ky upecené v troubé dozlatova na 160 °C.)
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