Feferonovy salat

podle normy ( lehce modifikované a hlavné zmensena cilova hmotnost):
200 g sterilovaného paprikového salatu bez nalevu

100 g scezené krajené sterilované kapie

100 g pokrajenych sterilovanych feferoni nebo kozich roht
200 g pokrajenych sterilovanych cibulek

300 g syru pokrajeného na nudlicky

100 g sterilovaného hrasku

100 g oleje

20 g cukru

10 g soli

1 polévkova IZice worchesteru

pepf

Pokud sezenete vSechny pozadované druhy sterilované zeleniny, bude prace pomérné snadna. Jen
slijete, pokrajite. Do oleje vmichate cukr, sul, pepf a worchester a vie promichate. Chuté se spoji
prolezenim nékolik hodin v chladniCce.

Pokud sterilovanou zeleninu nesezenete, udélejte to jako my a vysledek bude také vytecny.
Ocisténé a prekrojené bilé Ci zelené papriky, Cervené kapie, kozi rohy nebo trochu feferonek,
ocCisténou cibuli prekrojenou na poloviny a mrazeny hrasek povarte kratce ve sladkokyselém nalevu
na zeleninu. Potom jen scedite a vétSi kusy zeleniny pokrajite. Nasleduje uz obvykly postup.
Podavejte s oblibenym pecivem.
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