Vegan majonéza

85 ml oleje (nejlépe Fepkového)

15 ml olivového oleje (klidné s vuni oblibené bylinky)

2 polévkové IZice aquafaby (nalevu ze sterilované cizrny)
cca 10 kuliCek varené cizrny

0,5 polévkove Izice bilého nalevu na okurky

1,5 1ziCky francouzské hofcice

1/4 1ziCky soli

Oleje smichame v nadobce s hubi¢kou pro snazsi nalévani tenkym proudem.

Ve vys8i nadobé pomoci ponorného mixéru rozmixujeme ostatni pfisady (kromé oleje), ktery
postupné prilévame za stalého mixovani.

<br>

Pfidanim nastrouhanych okurek &i drobné pokrajené nakladané cibulky nebo pikantnich papri¢ek
ziskame "majonézu" ochucenou ala tatarka.

<br>

Vegan majonézu nejcastéji pouzivame do bramboroveho salatu.
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