Kokosky

na cca 50 ks:

3 bilky

120 g cukru krupice

60 g mékkeého tvarohu

150 g strouhaného kokosu

Spetka mleté vanilky nebo trochu esence
1 1ziCka pikantni marmelady nebo Stavy
Spetka soli

pul tabulky ¢okolady na dozdobeni

Troubu predehfejeme na 130 °C.

Bilky se soli vySlehame ve vy$Si nadobé do polotuha, za stalého mirnéjSiho Slehani vsypeme po
Castech cukr a vySlehame do pevného lesklého snéhu.

Pfendame do vétsi nadoby, pfidame tvaroh, marmeladu, kokos s vanilkou a opatrné smichame.
Dvéma IzZi¢kami tvarujeme na plech hromadky na pecici papir. Pe¢eme na horkovzduch do svétlého
zbarveni (cca 20 minut).

Po zchladnuti pocakame rozpusténou Cokoladou (nejlépe vysokoprocentni a v parni lazni).

--- recepty od efCi --- http://www.hubatici.cz ---



