Holandska omacka

2 Zloutky

30 ml dobrého bilého vina

80 g rozpusténého mirné vychladlého masla
1-2 1zi¢ky citronové stavy

pepf, sul

V parni lazni (ne vodni lazni, tj. v mise nad lehce bublajici vodni hladinou!!!) ruéné Slehame Zloutky
s vinem do lehké pény. Potom pomalu vliévame tenkym proudem rozpusténé maslo za stalého
Slehani, cely proces by mél trvat cca 5 minut. Naposledy opatrné pfidame citronovou $tavu (radéji
meéné, pokud mate radi jen nakyslou chut). Dochutime soli a pepfem a pfelijeme do teplého
omacniku €i jiné vhodné nadoby.

Skvéle ladi k chifestu nebo panence...

--- recepty od efCi --- http://www.hubatici.cz ---



