Cookies podle Misi

zakladni recept:

500 g hladké mouky (nejlépe Spaldové nebo na kiehké tésto)
250 g zméklého masla

250 g krupicového cukru (polovinu je Iépe nahradit hnédym)
2 vejce

6 g prasku peciva (cca polovina sacku)

Spetka soli

2 polévkové Izice mléka

na vanilkové s ¢okoladou:

200 g ¢okolady (kakaa alespon 50%) posekané na kousky nebo cukrarské Cokoladové Cocky
100 g posekanych neloupanych mandli

5 I1ZiCek kofeni Voniavé peceni s vanilkou nebo trochu pravé vanilky &i vanilkové esence

na kakaové s ¢okoladou:

200 g Cokolady (kakaa alespon 50%) posekané na kousky nebo cukraiské ¢okoladové ¢ocCky
100 g posekanych neloupanych mandli

5 polévkovych IZic kvalitniho kakaa (holandského typu)

na skoficové s mandlemi:

200 g posekanych neloupanych mandli
5 1ZiCek mleté skofice

trochu hnédého cukru na zdobeni

VSechny zakladni suroviny dame do vétsSi misy a rukama uhnéteme hladké tésto.

Tvarujeme suSenky, zdobime ¢okoladou ¢€i cukrovo-mandlovou smési a peCeme na plechu
vyloZzeném pecicim papirem v pfedehfaté troubé 12 min na 180°.

<br>

Vanilkové s ¢okoladou: Ponechame si stranou trochu ¢okolady na zdobeni. VétSinu ¢okolady,
mandle a vanilkovy produkt dikladné vmichame do tésta. Pfed pe¢enim dozdobime Cokoladou.
<br>

Kakaové s ¢okoladou: Ponechame si stranou trochu ¢okolady na zdobeni. VétSinu ¢okolady,
mandle a kakao dukladné vmichame do tésta. Pfed peenim dozdobime Cokoladou.

<br>

Skoficové s mandlemi: Do hnédého cukru pfidame trochu skofice a mletych mandli a ponechame si
tuto smés na zdobeni. VétSinu skofice a mandli dukladné vmichame do tésta.

<br>

Tip: Celé neloupané mandle Ize posekat v chopperu.

<br>

Ovéreno, zZe Ize upéct i v horkovzudné fritéze, polovina davky mi vysla na 3 varky peceni, pekla
jsem pfi 170 °C asi 10 minut z vrchni a po otoCeni jesté 5 minut ze spodni strany. Casy postupné
kratim, nahrata fritéza pece rychleji.
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