Teply kolacek bez tésta

Na 3 porce:

3 vétsi jablka (nebo smés s hruSkami, Svestkami ¢i letnim ovocem)
6 polévkovych Izic hnédého cukru

6 polévkovych IZichrubé mouky

mleta skofice

hrstiCka rozinek nebo suSenych brusinek

asi 30 g masla a kousek na vymazani zapékaci nadobky

(kysana smetana nebo jogurt)

Kouskem masla si vymazeme zapékaci nadobu (z varného skla nebo keramiky) nebo mensi
nadobky na jednotlivé porce. Z masla, cukru a mouky udrobime drobenku.

Jablka omyjeme, zbavime jadfincu (kdo nerad slupky, tak i oloupeme) a nakrajime na cca 2 mm
platky (ostatni ovoce na menSi kousky). Promichame se skofici a rozinkami (kyselejsi i
procukrujeme), rozprostieme do nadoby, posypeme povrch drobenkou a zapékame cca 20 minut pfi
180°C na spodni a horni ohfev v troubé.

Podavame nejlépe teplé dozdobené kopeCkem kysané smetany Ci jogurtu.
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