Pecené brambory

asi 2 kg brambor

2 KL soli

olivovy olej

snitka Cerstvych bylinek
(rozmaryn, oregano, tymian...)

Pékné brambory neloupeme, starSi radéji oloupeme. Omyté a osuSené je nakrajime na mésicky
nebo hranolky. Pekac vyloZime pecicim papirem, potfeme olejem, vsypeme kousky brambor,
posolime, rukou promichame a urovname. Jesté hojné pokapeme olejem. Poklademe vétviCkami
bylinek a pfiklopime dalSim pekacem nebo alobalem. PeCeme 30 minut zakryté, odkryjeme a
dopeCeme do zlatavé barvy dalSich si 30 minut. (horkovzduch 180°C)

Podavame jako pfilohu nebo samotné s riznymi omackami a dipy.
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