Brokolicové placi¢ky

cca 500 g brokolice

3 vejce (Zloutky a bilky zvlast)
150 ml mléka

150 g polohrubé mouky

syr vcelku (cca 100 g)

2 kavove IZicky soli

olej na smazeni

Brokolici oplachneme a odstranime dfevnatou ¢ast kostalu. Tmavé zelené vrsky razi¢ek odkrajime a
rozdrobime, zbytek kostalu nastrouhame na hrubém struhadle. Syr nastrouhame na stejnou
hrubost.

Z bilka mixérem vyslehame tuhy snih. Zloutky rozmichame s mlékem, soli a vymichame dohladka s
mouku. Do vzniklého téstiCka vmichame syr i brokolici, nakonec opatrné po ¢astech pfimichame
snih z bilkd.

Na stfednim plameni nahifejeme panev s nékolika I1Zicemi oleje. Formujeme drobné placi¢ky z
nékolika IZic smési a opékame z obou stran dozlatova. Olej pfidavame mezi smazenim dle potieby.
Usmazené placicky vyndavame na talif vyloZeny papirovou utérkou, nechame odsaknout
prebyteCny ole;.

Podavame samotné se zeleninovou oblohou nebo jako pfilohu.
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