Pecéena krkovicka

asi 1,5 az 2 kg krkovice vcelku
5 cibuli

3 strouzky Cesnek

pepf, sul, drceny kmin

voda

Omytou krkovici okofenime pofadné ze vSech stran a vliozime do pekacku na vrstvu na mésicky
nakrajené cibule a rozmacknuté strouzky ¢esneku, zastfikneme trochu vodou. PeCeme zakryté asi 2
h na 180 °C a pak odkryté do vytvoreni kurcicky.

Podavame s brambory a Spenatem nebo podle chuti.

Podobné Ize pfipravit i kombinace vepfového plecka a bicku pe¢ena dohromady :-)
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