Rozpeky

50 g svétlého piva nebo sycené vody

250 g mléka

2 1ziCky soli

1 vejce

2 polévkové Izice pfepusténého masla nebo oleje
300 g polohrubé mouky

100 g pSenicné chlebové mouky

100 g hladké mouky

1/2 kostky Cerstvého drozdi (asi 21 g)

1/2 I1zicky cukru

Suroviny dame do pekarny v uvedeném pofadi, nechame promichat a vykynout. Pak rozdélime na 8
Casti, vytvarujeme bochanky, zplostime je a na plechu nechame opét nakynout. PeCeme asi 25
minut na horkovzduch pfi 160 °C. Po upeceni muzete potfit pfepusténym maslem.

Podavame jako pfilohu k dusené mrkvi, ¢o€ce Ci fazolkam.
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