Nadivka

cca 700 g starSiho peciva nakrajeného na kostiCky
10 - 12 vajec (oddélime Zloutky a bilky)

400 ml mléka

(300 g uzeného masa a 100 g opecené slaniny)

2 hrsti pokrajenych zelenych nati (petrzel, pazitka) nebo podobni mnozstvy posekanych pfedem
spafenych kopfiv ¢i Spenatovych lista

az hrst suSené majoranky

125 g prepusténého masla

1 stfedné velka cibule orestovana dozlatova

1 - 2 Izicky soli

1/2 1Ziky mletého musSkatového ofisSku

pepf

Pecivo nakrdjime na kosti¢ky a cca polovinu mnoZstvi nasucho ope€eme na panvi nebo jesté lépe
nechame upéct v troubé 15 minut pfi 150 °C. Pro masoZravce orestujeme na panvi nakrajenou
slaninu a uzené, pro nemasozravce tj. vegetariany nahradime uzenym tofu (nerestujeme), ale klidné
postacCi na ¢asti masla dozlatova osmazena cibulka. Po zchladnuti maso a cibulku smichame s
pedivem a zelenymi bylinkami. Bilky se $petkou soli uslehame do tuhého sné&hu. Zloutky vyslehame
s mlékem, kofenim a soli do pény. Ve velké mise promichame pecfivovou smés s mléénézloutkovou
a nakonec opatrné vmichame tuhy snih. Rovhomérné rozetfeme na plech s pecicim papirem a
peCeme v troub& na horni a spodni ohfev pfi 180 °C asi 40 minut.
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