VelikonoCni slepicka (beranek)

na malou formu:

2 vejce

100 g cukru krupice

170 g polohrubé mouky
100 ml mléka

pul sacku prasku do pediva
70 g zméklého masla

1 1Zicka kofeni Vonavé peceni mleté
1 1zicka citronové kary

pul 1ziCky jedlé sody
Spetka soli

IZice masla a asi 10 rozemletych piSkotl na vymazani a vysypani formy

Oddélime bilky a Zloutky, z bilk( a soli vySlehame tuhy snih. Zloutky, cukr a maslo uslehame do
hladké pény. Odvazime mouku, promichame s prdopeem, sodou a kofenim. Do pény po troSkach
vpravujeme ru¢nim SlehaCem stfidavé suchou smés a mléko. Nakonec ru¢né zlehka vmichame
snih.

Do formy dame kousek masla, v mikrovince rozhfejeme, rozetfeme maslovackou do obou €asti
formy a vysypeme je rozdrcenymi piSkoty. Pfipravenou formu plnime téstem asi 1 centimetr pod
okraj a zaklopime. Pokud nam trochu tésta zbyde, tak upeCeme ve formé na muffiny.

PeCeme v predehraté elektrické troubé na 180 °C po dobu 35 minut. Jesté horkou slepicku
vyklopime a po vychladnuti zdobime ¢okoladou nebo bilkovou polevou.

Na velkou formu je potfeba pouzit adekvatné vice tésta :-)
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