Speculaas suSenky

125 g pSenicné celozrnné mouky

125 g Spaldové (tmavé) mouky

125 g zméklého masla

1 vejce

150 g hnédého cukru

50 g mletych mandli nebo ofechu

3 Izicky kofeni Spekulatius od Antonina
Spetka soli

1 1zicka prasku do peciva

Mouku prosijeme, pfisypeme mandle, prasek do peciva, kofeni a sul. Nasucho promichame. Maslo,
vejce a cukr vySlehame do pény a smichame s mouénou smési. Propracujeme vSe v kompaktni
hmotu a zabalime do potravinafské félie. Tésto nechame nejméné den prolezet v chladnu. Po
lehkém zméknuti pfi pokojové teploté nebo prohnéteni vyvalujeme mezi dvéma foliemi na cca 3 mm
tloustku a rozkrajime radylkem na obdélnicky ¢&i vykrajime vykrajovatky tvary podle nalady. Skvéle
se daji pouzit i embosovaci (vzorované) valecky nebo razitka na susenky. Klademe na plech s
pecicim papirem a peCeme asi 9 minut pfi 180°C. Sundavame opatrné, zpevnuji se chladnutim!
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