Susenky s razitky

na cca 20 kulatych suSenek o pruméru asi 5 cm:

62 g zméklého masla

50 g mouckoveého cukru

115 g hladké mouky (Cas Ize nahradit hladkou Spaldovou)
1 Zloutek

Speti¢ka soli

1/2 1ZiCky kofeni na sladké peceni nebo jiné oblibené

a jakakoliv razitka na suSenky nebo embosovaci vale€ek Ci jakékoliv vhodné obtiskovatko (tfeba
jako ja od modelovaci hmoty)

VSechny suroviny ru¢né propracujeme az je tésto vlaéné. Vytvarujeme do valecku, zabalime do
potravinarské folie a nechame aspon pll hodinku vychladit a ulezet v lednici.

Bud mizeme zméklé tésto vyvalovat a vykrajovat kolecka €i jiné tvary. Ja si to usnadnila
odkrajovanim cca 3 mm platkd ostrym nozem rovnou z vychlazeného valecku (aby se
nedeformoval, tak ho pribézné pootacim). Pokud mate embosovaci valecek (ten s ozdobnym
povrchem), pak pracujte s nim, jak jste zvykli.

Tuhost tésta vhodnou na obtiskavani ¢&i razitkovani musite vyzkouset. (Pokud tésto praska, nechte
chvilku povolit, pokud se na razitka lepi, nechte vychladit.)

Pecte asi 12 minut pfi 170 °C do lehkého zezlatnuti povrchu.

--- recepty od efCi --- http://www.hubatici.cz ---



