Bebe tvarohovy moucnik

1 baleni svétlych Bebe obdélnikovych susenek
1 baleni tmavych Bebe obdélnikovych susenek
1 tuCny tvaroh

1 polévkova Izice rumu

3 polévkove Izice vanilkového cukru

Tvahoh smichame s cukrem a rumem. Na potravinarskeé folii stfidavé pomazavame svétlé a tmave
susSenky a lepime na sebe do sloupecku. Pro lepSi manipulaci davku rozdélime na poloviny. Cely
blok pomaZeme i ze stran a peclivé zabalime. Nechame aspon 2 hodiny odlezet v lednici a pfed
podavanim krajime Sikmo ("pfes roh"). Vyniknou tak pékné stfidané vrstvy.

Krém jde také trochu nafedit bilym jogurtem nebo ochutit pikantni marmeladou.

Pfiprava je snadna, takze to zvladnou i déti. Jen na krajeni radé€ji dohlédneme :-)
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