Tvarohovy lehky dortik

300 g maslovych suSenek (Lotus, Club apod.)
130 g masla

2 vanic¢ky tvarohu (po 250 g)

1 bily jogurt (asi 200 g)

sypka zelatina na ztuzeni krém

2 polévkové Izice pikantné&jSi marmelady

3 - 5 polévkovych Izic vanilkového cukru
kompotované ovoce na dozdobeni (broskve)
(pfipadné dortZelé na preliti,

Slehacka a listky maty k dozdobeni)

Nejprve rozdrtime sudenky a promichame je s pfepusténym maslem. Smés upéchujeme na dno

dortové formy a peCeme 10 minut pfi 180°C.

Po zchladnuti podkladu si pfipravime krém. VySlehame tvaroh, jogurt, marmeladu a cukr dohladka.
Podle navodu na sacku pfipravime Zelatinu. Vmichame do krému, nalijeme na suSenkovy zaklad,
uhladime, ozdobime ovocem a pfipadné zalijeme tenkou vrstvou dortzelé. Nechame nékolik hodin v

chladu ztuhnout. Podavame se Slehackou.

Pokud nahodou nemame Cas péct a Cekat na zchladnuti susenkového zakladu, tak pouzijeme uplné

stejné nepecené :-)
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