Jatra na slaniné

asi pul kg veprovych nebo drabezich jater
asi 150 g dobré slaniny

2 polévkove IzZice sadla

1 nakrajena cibulka

pepf, sul

asi 1 dl bilého vina

provensalské kofeni

Jatra peclivé oCistime a nakrajime na kousky. Slaninu vypeceme, pfidame sadlo a orestujeme
cibulku. Vlozime jatra, ope¢eme ze vSech stran a zalijeme vinem. KdyzZ se alkohol odpafi, zalijeme
horkou vodou a nechame asi 15-20 minut dusit. Dochutime soli a kofenim. Pokud chceme, mizeme
jatra vyjmout a omacku zahustit zavrtkem a nechat provafit. Podavame s dusenou ryzi.
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