Jogurtovy kola¢ s nektarinkami

250 g polohrubé mouky

125 g cukru krupice

1 vejce

1 kypfici prasek do peciva (129g)

250 ml jogurtu

125 g tvarohu z vanicky

2 1ZiCky smési Vonavé peceni s vanilkou od Antonina
4 polévkové |zice rozpusténého masla
Spetka soli

4 nektarinky nebo broskve

hrst platkovanych mandli

Nektarinky omyjeme a nakrajime na srpecky. Mouku, cukr, vejce, prasek do peciva, jogurt, tvaroh,
vanilkové kofeni, rozpusténé maslo a Spetku soli vySlehame vSe metlou v hladké tésto. Hmotu
nalijeme do kulaté dortové formy o priméru asi 25 cm, poklademe nakrajenymi nektarinkami a
posypeme platky mandli. Pe¢eme v pfedehfaté troubé 30 minut na 180 °C. Po vychladnuti vyjmeme
kolac z formy a servirujeme kazdou porci se |Zici zakysané smetany.
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