Koprova omacka

50 g masla

2 polévkove Izice olivového oleje

5 polévkove Izice hladké mouky

750 ml <a href="/h-recepty-zobraz.php?soubor=Zeleninov%C3%BD+v%C3%BDvar">zeleninového
vyvaru</a>

250 ml mléka

400 g kysané smetany

velka snitka kopru

1,5 I1zi¢ky soli

2 polévkové IZice pfevafeného octa nebo citrénoveé stavy

Obereme si omyty kopr, mladé vyhonky nadrobno nakrajime a stonky nevyhazujeme. Pfidame je do
zakladu omacky pro lepsi chut. Z masla, oleje a mouky usmazime svétlou jisku, pfilijeme studeny
vyvar a peclivé rozmichame. Pfidame koprové stonky, sll a pozvolna 15 minut vafime. Pak
prelijeme do dalSiho hrnce pres sito, odstranime tim stonky a pfipadné hrudky. Do pfecezeného
zakladu vmichame kysanou smetanu a nechame asi 5 minut provarit. Vsypeme kopr, zamichame,
pfidame ocet a nechame jen lehce probublat. Osolime, okyselime nebo dosladime podle chuti.
Podavame s bramborem a vafenym vejcem nebo vafenym hovézim masem a kynutym knedlikem.
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