Franfurtska polévka

4 noziCky kvalitnich pareckl (debrecinské, frankfurtské)

4 vétsi brambory

1 cibule

3 polévkove Izice masla

3 polévkove Izice hladké mouky

asi 1,5 | vody nebo <a
href="/h-recepty-zobraz.php?soubor=Zeleninov%C3%BD+v%C3%BDvar">vyvaru</a>
2 1ZiCky mleté papriky

sul, pepf

Cibulku orestujeme na masle, zaprasime moukou, nechame lehce oprazit. Pak zalijeme studenou
vodou nebo vyvarem, peclivé rozmichame, aby nevznikly hrudky. Pfidame oloupané na kosticky
nakrajené brambory, papriku, pepf, sul a spole¢né vafime asi 20 minut. Mezitim si nasucho na
teflonové panvi opeeme na koleCka pokrajenou uzeninu, kterou do polévky vlioZzime tésné pred
dokoncenim.
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