Cokoladovy salamek

200 g Cokolady s obsahem aspon 50 % kakaa
50 g vegan tuku
2 Izice horké vody

50 g posekanych ofechd nebo madli

50 g drcenych susenek nebo slanych preclikt
50 g pokrajeného suseného ovoce

2 polévkové Izice rumu

Cokoladu rozlamanou na kousky rozpustime s tukem v parni 1azni a pak zfedime horkou vodou
(staci vétSinou 2 IZice, ale zalezi na pouzité Cokoladé). Nechame mirné zchladnout. Mezitim si
pokrajime ofechy, nalameme su$enky a pokrajime nadrobno susené ovoce. To zalijeme rumem.
Smichame s rozpusténou Cokoladou, opét nechame zchladnout, ale jen tak, aby smés $la tvarovat.
Pomoci peciciho papiru nebo potravinarské folie vytvarujeme podlouhlou SiSku (salamek) a
nechame dokonale ztuhnout v lednici. Uchovavame v chladu a podle potieby Ci chuti ukrajujeme asi
pulcentimetrové platky.
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